Circuito Brasileiro de Churrasco 2025 — 42 Etapa / Torneio Clausura

Desafio Internacional Ancestral 2026

REGRAS GERAIS

1. O Circuito Brasileiro de Churrasco 2025 realizara a sua 42 e Ultima etapa juntamente
com o Desafio Internacional Ancestral acontecerd entre os dias 09, 10 e 11 de janeiro
2026 na cidade de Sao Jerénimo no Estado do Rio Grande do Sul.
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2. O torneio reunird equipes pertencentes a FBACC, CONFIAPA e WBQA.

3. O Campeonato de S3o Jerénimo é um evento oficial organizado pela FBACC pela Federagao
Mexicana de Parrilleros e Assadores sob o auspicio da CONFIAPA como Campeonato
Sancionado.

4. O torneio sera baseado exclusivamente em técnicas de churrasco ancestral.

5. Havera uma equipe de Juizes composta por Juizes certificados pelas associagdes membros e
por juizes Certificados Panamericanos formados nos cursos da CONFIAPA.

6. O tipo de avaliacdo sera as cegas com a orienta¢cdo e monitoramento de juizes de pista
certificados nos cursos da CONFIAPA e das associa¢des ou federagdes nacionais integrantes.

7. A organizacdo dos locais de posicionamento sera realizada por meio de sorteio realizado pela
organiza¢do que orientard aos promotores o ordenamento de localizagdo para que as equipes
ao chegarem ao local ja encontrem os mesmos sinalizados com os nomes de cada equipe e
bandeira de seu pais.

8. Todos os preparativos e mise em place devem ser produzidos pelas equipes dentro do
recinto de competigdo.

9. A organizagdo fornecera o equipamento de churrasco, que serd utilizado exclusivamente
para a competigao.

10. Os seguintes suprimentos serdo fornecidos exclusivamente pela organizacdo, na mesma
guantidade e qualidade para cada equipe:

i. Todas as proteinas de cada categoria.
ii. Canastras surpresa (com legumes, vegetais, temperos, frutas e verduras).
iii. Carvao e lenha.

iv. Pratos, bandejas, tabuas, caixas e recipientes.
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v. dgua para hidratagdo e preparagao dos pratos.
11. Todos os acompanhamentos e molhos devem ser produzidos no torneio.

12. As equipes poderdo comecgar a preparar a sua proteina apds os horarios estabelecidos.

A organizagao fornecera em igualdade de condicdes:
1. Proteina para todas as categorias de preparagdes salgadas.

2. Uma parrilha modelo ancestral padrdo para cada equipe, com aticador e espalhador de
brasas.

3. Lenha e carvao suficientes para a competicao.

4. Entrega de proteinas para cada equipe que deverdo estar totalmente descongeladas e na
temperatura de armazenamento ditada pela OMS, que é de 0° a 5° Celsius, e gelo para cada
equipe.

5. Entrega de uma mesa auxiliar e 2 cadeiras para cada equipe.

6. Banheiros para competidores participantes e juizes.

7. Recipientes com sacos plasticos para deposicao e coleta dos residuos (lixeiras).

8. Centro de Primeiros Socorros.

9. Conveniar com instituicdo de ensino para arregimentar no minimo 20 voluntarios.
10. Equipe de Seguranca para vigilancia noturna;

11. Equipe de limpeza para os dias de competicao.

1. As equipes deverdo se inscrever junto a FBACC Secretaria Geral (Srta. Barbara
Andressa) fornecendo os seguintes dados: Nome da Equipe, Dados completos de seus
integrantes, Foto da equipe e logomarca.

2. As inscrigdes ndo terdo nenhum Onus pecuniario, porém os integrantes das equipes
deverdo se comprometer a auxiliar a organizacdo na tentativa de estabelecimento de
um novo recorde nacional pelo Rank Brasil: o MAIOR BIFE A PARMEGIANA DO BRASIL
no domingo dia 11 de janeiro de 2026.

item Categoria Corte acompanhamento
1 Suino — cerdo Panceta com pele sim
2 Bovino — Res Costela 4 0ssos sim
3 Pescado — pezcado inteiro sim
4 Sobremesa — Postre livre nao

Tabela N° 1: Categorias a serem avaliadas Torneio Clausura e Desafio Internacional Ancestral
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1. Este calendario foi elaborado para que suas atividades possam ser realizadas no local do
torneio.

2. O torneio acontecerd no sabado, 10 e no domingo, serd o estabelecimento do Recorde
brasileiro do MAIOR BIFE A PARMEGIANA DO BRASIL (200M).

3. As equipes e juizes devem retirar suas credenciais durante as reunides protocolares.

4. O cadastramento para emissdo de certificados por ordem de chegada de cada delegacdo ou

equipe.

5. O acesso a reunido dos juizes e a reunido dos capitdes sera restrito aos demais membros da

delegacdo.
dia Horario atividade observagao
09/01/2026 | Das 9h00 As 18h Certificacdo de Juiz
09/01/2026 | Das 10h as 17h Cadastramento das equipes
09/01/2026 | 18h00 Reunido dos Capitdes Somente 0s
capitdes
09/01/2026 | 19h00 Reunido dos organizadores e
voluntarios
10/01/2026 | 06h00 Abertura do Parque
10/01/2026 | 07h00 Inicio da Entrega das Canastras Para os dois dias
10/01/2026 | 07h00 Reunido Juizes de pista
10/01/2026 | 08h00 Inicio entrega das carnes Carnes do 12 dia
10/01/2026 | 09h00 Sorteio dos envelopes com os | Com os cddigos de
horarios de entrega das carnes barra e QR Code
10/01/2026 | 10h00 Entrega dos recipientes Tabuas, caixas,
pratos e ramequins
10/01/2026 | 11h00 Reunido juizes de mesa
10/01/2026 | 12h00 Inicio de entrega dos pratos
11/01/2026 | 06h00 Abertura do Parque
11/01/2026 | 07h00 Inicio do cozimento do arroz
11/01/2026 | 08h00 Reunido Capitdes
11/01/2026 | 09h00 Inicio entrega das carnes Carnes do
Parmegiana
11/01/2026 | 11h00 Entrega dos bifes selados
11/01/2026 | 12h00 Inicio da cobertura com o molho
de tomate
11/01/2026 | 12h30 Drone distribuidor do queijo
11/01/2026 | 13h00 Medicdo oficial pelo RankBrasil
11/01/2026 | 18h00 Inicio solenidade de premiagdo
11/01/2026 | 20h00 Entrega certificados de
participacdo e folhas de avaliacdo
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1. O torneio destina-se a amadores e profissionais da gastronomia e das brasas, com
experiéncia.

2. E permitida a participagdo de marcas, hotéis, restaurantes, chefs, centros de formacdo
gastrondmica, produtores e comerciantes da cadeia alimentar.

3. Todos os participantes devem ser maiores de 18 anos

4. Todos os participantes devem ser membros ativos da FBACC ou de paises pertencente a
CONFIAPA.

5. As equipas podem ser compostas por um minimo de 2 participantes e um maximo de 6
participantes na arena de competicdo.

6. As despesas (passes ou bilhetes, refeigdes, alojamento, etc.) sdo da responsabilidade dos
participantes.

8. Os competidores devem estar e permanecer no local da competicio desde o inicio da
competicdo até o final da PREMIACAO.

9. As equipes iniciardo e terminardo a sua preparac¢do a hora indicada pela organizacao.

Sobre o Juri:

1. Juizes, coordenadores e inspetores devem ter experiéncia anterior, como em concursos
anteriores, certificados como juizes de sua associacdo ou federacdo, preferencialmente
certificados panamericanos.

2. A mesa devera ser composta por um juiz chefe de mesa, e outros cinco juizes escalados pela
CONFIAPA.

3. Mesmo certificados, os juizes terdo uma reunido conforme a agenda do torneio para
alinhamento de critérios, procedimentos e esclarecimento de duvidas sobre o processo de
avaliacdo. Nesta ocasido deverdo estar um interprete fluente em portugués e um fluente em
inglés.

4. Nenhum juiz que seja alérgico ou tenha restricdes culturais, religiosas ou pessoais ao
consumo de alimentos podera julgar no Torneio.

5. E obrigacdo de todos os juizes fazer cumprir todos os pontos mencionados na ficha de
avaliagdo e zelar pelo cumprimento das normas.

6. Os juizes e fiscais de plenadrio devem respeitar a premissa de confidencialidade do
julgamento e discri¢cdo perante o publico, competidores, dirigentes ou imprensa.

7. Os juizes de mesa ndo poderdo utilizar de equipamentos de comunica¢do como telefone,
mesas, laptop, radios, durante o processo de julgamento.

8. O juiz chefe da mesa se encarregard de fotografar os pratos recebidos e como registro de
intercorréncias para controle do julgamento e entregar esta galeria de fotos a equipe de
apuracdo e compliance de sistema.
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Estrutura do juri dentro da sala:

1. O juiz principal coordenara todo o processo de julgamento, digitacdo de notas ou
conferéncia dos uploads de qualificagdes, protecdo de resultados e fichas de avaliagdo,
apuracao de resultados e auditoria externa.

2. Serdo montadas 4 mesas de juizes para as quais serdo necessarios:

A. 4 Chefes de mesa;
B. 20 juizes certificados;
C. 1 coordenador de entregas;

3. Serdo escalados 6 auxiliares voluntarios, preferencialmente alunos de escolas cursando
gastronomia, que cumprem os seguintes valores: Discricdo, confidencialidade, iniciativa e
eficacia, para desempenharem as seguintes fungdes:

a. transporte da mesa de recepc¢ao até as mesas de juizes;
b. Troca de talheres e pratos;

c. Recolhimento e devolugao dos assados;

d. Hidratagao e Guardanapos nas mesas;

e. Limpeza e arrumacdo da sala.

4. A equipe de apuracgdo e escrutinio serd formada por pessoas comprometidas com os valores
de Discri¢cdo, confidencialidade, iniciativa e eficacia, que exercerdo a tarefa de coordenar o
upload das notas ou digitacdo nas planilhas e sistemas na falta de um sistema homologado e
efetuarem a conferéncia de todas as digitacdes, emissdao dos relatérios, coleta das fotos dos
pratos.

Estrutura dos juizes de campo no decorrer do campeonato:

1. Haverd um Coordenador de campo que sera responsavel pela coordenacdo do trabalho de
uma equipe de até 5 fiscais de pista.

2. As funcGes e atribuicdes dos fiscais de pista serdo as seguintes:
1. Ter pleno conhecimento do conteldo do regulamento do campeonato.
2. Ter experiéncia nas técnicas culindrias a serem avaliadas.

3. Atuar como orientadores das equipes para sanar qualquer ndo conformidade observada no
decorrer das provas;

4. Seja totalmente educado e objetivo ao se comunicar com as equipes na figura de seus
capitaes.

5. Registrar eventuais ndo conformidades observadas e ndo sanadas pelas equipes no decorrer
das provas.

6. Juntar provas fotograficas ou testemunhais ndo anénimas de infragdes passiveis de puni¢do
pelo juiz principal do Campeonato.
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7. Ndo serdo aceitas em nenhuma fase da competicdo reclamagdes por parte das equipes que
ndo venham cercadas de provas fotografica, testemunhas e identificacdo da autoria dos fatos e
do denunciante, sendo que o fiscal de pista deve ser o primeiro a ser acionado.

8. O julgamento as cegas sera realizado por meio de metodologia manual ou digital caso haja
um sistema homologado pela CONFIAPA.

9. Caso haja instabilidade no provimento de infra estrutura de internet o julgamento sera pela
tradicional forma manual.

10. O Sistema digital deverd ser testado a exaustdo em até uma hora antes de iniciar a
recepcao dos pratos no dia 10 de janeiro de 2026.

2. A ficha de avaliagdo manual ou digital, incluird os seguintes indicadores:
a. Aparéncia — apresentacao;

b. Aroma e Sabor;

c. Textura e suculéncia;

d. Guarnicdo e criatividade.

3. As equipes ao chegarem no recinto deverdo procurar seus lugares sorteados pela
organizacao.

Serdo montados pela organizagdo no minimo 4 dreas de higieniza¢do para limpeza dos
utensilios das equipes com pias e suprimentos de agua que podera ser da rede de suprimentos
do local ou de caixas de dgua suspensas com torneiras e com recolhimento na rede de agua
servida do recinto.

1. Cada equipe terd uma area definida na competicdo de pelo menos 15m? devidamente
coberta por tenda, em area maior coberta ou por ombrelones, fechadas por gradis metdlicos.

2. Todos os equipamentos devem permanecer neste espaco definido. Nenhum
compartilhamento de espago sera permitido.

3. Cada equipe deve providenciar uma caixa térmica de no minimo 20 litros para conservagao
de itens frios no gelo.

4. O fiscal de pista orientara as equipes quanto a necessidade de limpeza na area a elas
destinadas durante e apds a competicao.

5. Ndo é permitido o uso de produtos derivados do tabaco, bebidas alcodlicas e entorpecentes
durante o manuseio ou cozimento de alimentos ou dentro da drea de competicao.

6. Equipamentos e facas devem ser usados com responsabilidade e segurancga.

7. Todos os ingredientes devem ser manuseados adequadamente.
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8. A desinfeccdo da drea de trabalho deve ser mantida em todos os momentos. Os residuos
devem ser recolhidos e depositados em areas designadas.

1. Em relagdo ao vestuario dos participantes, a equipe deverd apresentar uniforme
representativo de Sua equipe e/ou pais, onde utilizara:

a. Avental;

b. Cal¢a comprida;

c. Sapatos fechados;

d. protegdo de cabelo;

2. Ndo sera permitido o uso de anéis e pulseiras nas maos e bragos.
3. A equipe podera utilizar mascara ou 6culos contra a fumaga.

4. As equipes devem trazer: utensilios para manipular e acender o fogo e qualquer outro
instrumento necessario a sua participacdo.

1. Todas as guarni¢cdes e molhos devem ser cozinhados e manuseados durante a competicdo.
N3do é permitida a adicdo de guarni¢cbes e molhos previamente preparados ou obtidos no
mercado ou feitos fora do local de competicdo.

2. S6 serdo permitidos para uso os itens constantes nas caixas fornecidas pela organizagdo para
a preparagao molhos, marinadas, guarni¢cdes e sobremesas.

3. Serd terminantemente proibido a preparacao de proteinas nao fornecidas pela organizacao
como produtos curados, maturados, presuntos, defumados.

4. Serd permitido as equipes a entrada de no maximo duas garrafas de bebidas para o preparo
de seus pratos.

1. Todos os alimentos devem comecar crus, nenhum pré-processamento é permitido.
2. A preparagao deve comecar a hora indicada no calendario de preparacdo.

3. Os ingredientes fornecidos pela organizacdo deverdo ser descongelados de forma completa
e segura antes de serem entregues as equipes.

4. Todos os produtos alimentares devem cumprir as normas de saude, seguranca e higiene da
Organizacdo Mundial de Saide (OMS). (Ref: Codex/HACCP da OMS).

5. Os alimentos da competicdo serdo vistoriados pelos fiscais de pista antes do inicio da
competicdo, verificando se todos os alimentos sdo permitidos e estdo em bom estado. No caso
de ndo conformidades os mesmos serdo trocados pela organizagao.

6. Cada equipe recebera no inicio do dia uma duzia de ovos.

7. Em relacdo as técnicas utilizadas nas proteinas, ndo serd permitido injetar temperos por
seringa;
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8. Serd permitido as equipes que pinte com molhos durante o cozimento usando ramos de
vegetais.

9. Serd permitido o uso de salmoura.

10. N3o é permitido cozinhar proteinas (carnes) em panelas, frigideiras ou qualquer tipo de
recipiente ou utensilio, somente para preparo das guarni¢des poderdo ser utilizadas.

11. Nao é permitida a utilizagdo de outros tipos de equipamentos diferentes dos cedidos pela
organiza¢do. Todas as preparacGes de proteinas devem ser preparadas em equipamentos
fornecidos pela organizagdo do torneio 100%.

12. N3do é permitido empanar ou fritar as proteinas de competicdo.
13. N3o é permitido o uso de termdmetro.

14. Nao é permitido o uso de papel aluminio metdlico, papel manteiga ou papel marrom para
preparagdes que tenham um tipo de cozimento estipulado.

15. Relativamente a categoria de sobremesas, pelo menos um dos seus elementos deve
apresentar vestigios ou marcas visiveis da grelha.

16. E proibido o uso de gas ou outros combustiveis explosivos.

17. Nao sdo permitidos itens elétricos de qualquer tipo, tais como:

a. Liquidificadores, espremedores ou qualquer tipo de processador de alimentos;
b. isqueiros elétricos ou macaricos a gas;

c. sopradores;

d. sous vide;

e. defumadores (de qualquer tipo)

1. Considera-se guarnicdo valida qualquer ingrediente que tenha sido cozinhado na grelha ou
em lume de lenha ou carvdo utilizando o mesmo equipamento de churrasco fornecido pela
organizagao.

2. Dentro da categoria de molhos sdo considerados todos os tipos de pebres, chimichurris,
temperos, que sao permitidos, no caso de necessitar de cozimento, deve ser feito no local da
equipe competidora.

3. Os acompanhamentos e/ou molho ndo devem encostar na proteina. Deve ser colocado de
lado ou em recipiente tipo ramekin fornecido pela organizagao.

1. A lavagem das maos é obrigatéria antes de manusear alimentos e depois de manusear
carnes cruas, peixes e aves.

2. E altamente recomenddvel usar luvas especiais para manipula¢do de alimentos e troca-las
com frequéncia.
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3. Certifique-se de que todos os utensilios para cozinhar e comer e as superficies de trabalho
estejam limpos antes de usar.

4. Deve-se tomar muito cuidado para evitar a contaminagdo cruzada. Os alimentos crus devem
sempre ser mantidos separados dos alimentos cozidos.

5. Mantenha as carnes, saladas e outros alimentos pereciveis refrigerados/congelados até o
momento de prepara-los.

6. Ndo prepare alimentos cozidos com utensilios que tenham estado em contato com carne
crua.

7. Limpe completamente todos os utensilios de cozinha e superficies de trabalho apds cada
uso.

8. Lave bem as saladas e os vegetais crus para remover todos os vestigios de sujeira e
quaisquer insetos ou sujeira.

9. Todos os fogos devem ser cuidadosamente observados durante a competigdo e extintos com
seguranca ao final do evento, quando toda a equipe deve deixar o local. A limpeza minuciosa é
essencial. Nenhum espac¢o pode ser baguncado ou sujo.

10. Descarte itens pereciveis que atingiram a temperatura do ar por mais de 90 minutos.
11. As sobras devem ser armazenadas em recipientes limpos e cobertos

12. Qualguer material residual, como aluminio, vidro, etc. devem ser reciclados sempre que
possivel ou descartados da maneira correta

13. O cloro ndo deve ser usado para fins sanitarios

1. O capitdo da equipe, ou um membro designado da equipe, levara seu container de entrega
com seu codigo de barra, no horario designado para o posto de recebimento da categoria.

2. Ndo pode fazer gritos ou cantos alusivos a sua equipe ou pais, no momento da entrega, caso
o faca serd sancionado.

item Categoria condicdo

1 Suino - cerdo Inteiro na tabua

2 Bovino - Res Inteiro na tdbua

3 Pescado - pezcado Inteiro na tabua

4 Sobremesa - Postre Porcionado na caixa — 6 por¢ées

Tabela N° 4: Apresentagdo dos pratos por categorias

1. Apds a avaliagdo dos juizes nas categorias de carnes, o prato ou tdbua serd entregue a
organiza¢do que se incumbira de promover a degusta¢do ao publico resguardando as medidas
de seguranca sanitaria.

2. E responsabilidade de cada equipe garantir as partes de julgamento.

3. A degustacdo ao publico serd posterior a apresentacdo do prato/mesa/recipiente ao juri.

Versdo 1 —28nov2025  Elaborado por JRDON



1. As equipes ndo podem compartilhar fotos ou detalhes de seus pratos em redes sociais,
status do WhatsApp, Telegram, Wechat, etc., durante os dias da competicdo até que o processo
de avaliagdo seja concluido.

2. Podem tirar fotos dos seus pratos, gravar videos durante o dia e publica-los apds o término
do julgamento de todas as categorias nas suas redes mencionando as contas de Instagram das
entidades envolvidas (Esta informacao sera repassada por escrito)

As equipes receberdo reconhecimento por seu desempenho durante o torneio da seguinte
forma:

1. Campedo Geral:

Q

. Um troféu de campedo

[en

. Medalhas para todos os participantes (até quatro medalhas)

(o]

. Um prémio em dinheiro de BRL 3.000 (Trés mil Reais)

N

. Vice Campedo - Geral:

Q

. Um troféu de vice campedo

[on

. Medalhas para todos os participantes (até quatro medalhas)

(o]

. Um prémio em dinheiro de BRL 1.500 (Mil e Quinhentos Reais)

w

. 32, Lugar Geral:

Q

. um troféu de terceiro posto;

o

. Medalhas para todos os participantes (até quatro medalhas)

o

. Um prémio em dinheiro de BRL 500 (quinhentos reais)
4. Melhores pratos de cada categoria (do campedo ao 32 lugar)
a. 7 troféus no total, sendo: 12, 22 e 32 lugar da classificacdo geral e 12 lugar de cada categoria.

b. 60 medalhas, distribuidas aos integrantes das equipes premiadas, conforme sua respectiva
categoria e colocacgao.

5. Certificados de Participacdo — Todas as demais equipes participantes receberdo certificado
de participagdo.

6. Todos os jurados receberdo um certificado de participacéo.
Desqualificagdo de juiz ou membro da equipe de jurados:

Um juiz, ou um membro da administracdo do juiz, pode ser desqualificado pelas seguintes
violagGes de regras:

1. Descumprimento das instrug¢Ges do juiz principal.
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2. Descumprimento das instru¢des dadas pelos organizadores (Alinhado com as regras e o juiz
mestre)

3. Consumir alcool antes e durante o processo de julgamento.

4. O organizador do concurso informara os juizes sobre todas as leis locais relativas ao consumo
e servico de alcool e as cumprira.

5. Contato direto ou indireto com as equipes durante o processo de avalia¢do.

6. Contato direto ou indireto com as dreas de competi¢cdo das equipes durante o preparo e
cozimento dos alimentos.

7. Contato direto ou indireto com as equipes por meio de redes sociais ou celulares.
8. Uso de telefones durante o processo de avaliagdo.

9. Os juizes ndo podem aceitar convites ou visitar os locais das equipes durante o periodo ativo
da competicao.

10. A comunicacgdo entre os competidores da equipe e os juizes é proibida durante o horario de
competigao.

11. As san¢Oes devem constar da apresentacao ou ficha de cada juiz.

12. E responsabilidade das equipes informar, por meio de seu capitdo, qualquer fiscal de pista
quando outras equipes ou juizes cometerem infracGes as regras, lembrando que devem
apresentar provas fotograficas ou testemunhais ndo anénimas.

13. O juiz principal reportard esta dentncia a Assembleia de presidentes, que deverd avaliar a
situacdo e decidir sobre ela, aplicando as san¢des correspondentes no caso que a justifique.

Os juizes usardo pontos de penalidade fixos durante o processo de pontuagdo para as seguintes
violagdes: Os pontos de penalidade serdo deduzidos da pontuagdo total apenas para aquela
categoria.

1. Objetos estranhos - Comestiveis ou ndo comestiveis: Palitos de madeira, massa, cremes,
cabelos, insetos.

Penalidade: -1 ponto para cada juiz que o encontrou.

2.Proteinas ou alimentos ndo podem ser julgados nas seguintes condigGes:
a. Frango, porco, peixe: Cru

b. Proteinas torradas ou queimadas.

c. Proteina de carne bovina e ovina podem ser apresentadas ao ponto.

4. Marcacdo ou entalhe: A marcacdo é definida como qualquer marcagdo manuscrita ou de
maquina no recipiente de entrega que possa identificar o equipamento que esta sendo
apresentado.

a. Formas de esculpir ou marcar: Esculpir, formar ou ser explicito na identificacdo da equipe
gue se apresentar perante qualquer juiz.
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b. A Unica identificagdo no contéiner deve ser o cddigo de barras /QR Code sorteado pela
equipe.

c. Penalidade: A equipe recebera zero pontos em todos os critérios por todos os juizes.

5. As equipes podem ser desclassificadas do evento pelas a¢bes de qualquer um de seus
membros ou convidados por violagdes relacionadas a:

a. Competindo em mais de uma equipe, nenhum membro de uma equipe, incluindo o capitao,
pode competir com mais de uma equipe durante o periodo da competigdo.

Penalidade: Desqualificagdo de ambas as equipes.
b. Uso de alimentos ou ingredientes proibidos.
Penalidade: Desclassificagdo da equipe.

6. A venda de bens, alimentos ou equipamentos ndo é permitida sem a aprovagdo dos
organizadores.

a. Penalidade: Desclassificagdo do membro da equipe ou de toda a equipe.

b. O membro ou equipe ndo pode ser substituido.

7. Ndo serdo permitidas fontes de calor elétrico para preparo, coccdo ou manutencao.
a. Penalidade: o equipamento sera confiscado pela organizacdo.

8. Ndo é permitido contato com os jurados durante o periodo de competicdo através de redes
sociais ou por representacao direta ou indireta.

Penalidade: Desclassificacdo da equipe ou do juiz.

9. Estar sob a influéncia de alcool (bebida) e drogas.

Penalidade: Desclassificacdo da equipe ou do juiz.

10. Apresentar comportamentos agressivos, discriminatdrios, racistas e sociais.
Penalidade: Desclassificagdo da equipe ou do juiz.

11. Durante o evento, a organizacdo podera aplicar sancdes e penalidades as equipes que
causarem qualquer desequilibrio ou situacbes desagraddveis, inconvenientes, como
embriaguez de seus integrantes, agressdo fisica ou verbal a qualquer outro participante,
voluntdrios, dirigentes, publico em geral ou expositores.

A sancao pode incorrer:

Uma (1) adverténcia simples, se o incidente (2) se repetir leva a desclassificacdo total da
equipe.

Dependendo da gravidade do incidente, a organizacdo pode recorrer as autoridades policiais
locais.
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1. Quando da formalizacdo da inscricdo da equipe todos os direitos de uso de imagens geradas
durante o campeonato passam a ser da FBACC ndo sendo necessario o expresso
consentimento das equipes dela participantes.

2. As equipes podem enviar videos para serem postados nas redes sociais relevantes antes do
torneio.

3. Os capitdes das equipes inscritas no torneio deverdo enviar videos para serem colocados nas
respetivas redes sociais da AGCC e da FBACC.

4. Cada equipe deve colocar em sua estagdo de competicao:

a. Bandeira da sua cidade, estado ou pais (1 metro)

b. 1 banner de 1 m x 0,80 com nome/logo da equipe e seus patrocinadores
c. Associagdo que representa

2. Cada equipe pode usar logotipos de marcas patrocinadoras e aliados comerciais em seus
uniformes.

3. As equipes poderdo decorar, definir a sua estacdo alusiva a sua regido estados ou pais, sem
tapar o visual da churrasqueira e mesa de trabalho.

1. O acesso a ingredientes, insumos, utensilios sera limitado, no caso de ser patrocinado por
uma marca, isso sera comunicado as equipes na hora.

2. Os patrocinadores e as marcas podem oferecer brindes aos vencedores ou lugares
importantes do concurso, representantes de associagdes e juris.

3. Patrocinadores e marcas poderdo sugerir categorias ndo mandatérias de acordo com os
organizadores.

1. As presentes bases estdo sujeitas a alguma alteracdo pela FBACC e CONFIAPA.
2. Estas bases poderao ser modificadas devido a mudancas na logistica do evento.

3. O regulamento sera divulgado as equipes e juizes por meio dos canais oficiais e redes sociais
das associac¢Oes, federacGes e da CONFIAPA.

4. A FBACC recolhera a titulo de aporte por uso de marca e sancionamento o valor de USD
100.00 A tesouraria da CONFIAPA
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PRESIDENTE DA AGCC E VICE-PRESIDENTE DA FBACC PRESIDENTE DA FBACC E VICE PRESIDENTE DA CONFIAPA
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SECRETARIA GERAL DA AGCC E DA FBACC
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